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Citronfromage
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Dato:
16-10-2010
Hovedingredienser
· 4 blade husblas
· 3 store æg
· 100 gr. sukker

· 2½ dl piskefløde
· Saft af 1 citron
· Revet skal af 1 citron

Tilberedning

Læg husblasen i blød i koldt vand i ca. 5 min. Pisk æggene med sukkeret til en luftig æggesnaps. Træk husblasen op af vandet og smelt dem i et vandbad. Bland citronsaft og skal i. Rør husblasen i æggene og lad det hvile et koldt sted til det begynder at stivne. Pisk fløden og vend den forsigtigt i æggemassen. 

Hæld fromagen i en skål og lad den stå i køleskabet i en times tid. Pynt med lidt flødeskum og citronmellis.
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