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Rejesalat med lime
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Dato:
26-11-2004
Hovedingredienser
· 250 g store rejer

· 2 faste avocadoer

· 1 rødløg

· 1 fed hvidløg

· Friskrevet skal af en ½ lime

· Salt

· Friskkværnet peber

· ½ spsk olivenolie

· 2½ spsk limesaft

· 5 spsk 18% cremefraiche

· 2 lime til pynt

· Flutes

Tilberedning

Skyl rejerne og læg dem på et stykke køkkenrulle for at dryppe af. Skær avocadoerne ud i 1x1 cm tern. Snit rødløg og hvidløg fint. Vend rejerne i grønsagerne og tilsæt limesaft, limeskal, salt, peber og olivenolie. Ved servering hældes evt. væde fra og blandingen vendes i cremefraiche. Pynt med limebåde og server nybagt flutes til.

Rejeblandingen uden cremefraiche kan, hvis det er nødvendigt, stå tildækket i køleskabet i op til 6 timer.
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