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Røget krondyr med peberrodssalat
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Dato:
20-09-2003
Hovedingredienser
· Ca. 200 g røget dyrekød (evt. krondyr)
· 1 stk. hovedsalat

· 12 stk. sherrytomater

· 1 lille bæger revet peberrod

· 50 g pinjekerner

· 200 g perberrodssalat

· Ca. 300 g tyttebærmarmelade

· 9 skiver groft rugbrød

· Lidt purløg (til pynt)

Tilberedning

Peberrodssalaten røres op med tyttebærmarmeladen indtil en passende smag og farve opnås. Pinjekernerne ristes let på panden. Rugbrødet ristes.

Kød, salat, tomater, rugbrød og peberrodssalat anrettes på en tallerken og pyntes af med revet peberrod, pinjekerner og purløg.
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