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Springbuk med vilde svampe
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Dato:
10-05-2003
Hovedingredienser
· 6 stk. springbuk steaks

· 150 g vilde svampe pr. person

· 2 skalotteløg pr. person

· Lidt fløde

· Lidt cognac

· Rösti og/eller spinat

Tilberedning

Svampene og løgene renses, udskæres og brunes. Bøfferne steges med smør, når de er færdige tages de af panden. På panden hældes lidt vand og lidt cognac som skal stå og varmes lidt igennem. Denne fong hældes ved løgene og svampene og fløden tilsættes. Tilsæt salt og peber og lad denne sauce koge op.
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